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Tipikus erdélyi édesség a &quot;Kiirtoskalacs&quot;. Kupos siitéfan siitik, hogy a
parazs felett forgatva raolvadjon a cukor. Néhany helyen daralt didbelet is szérnak ra.
Ime az elkészités modja, ami nem is olyan bonyolult.

1 kg liszt, 2 tojas, 4 tojassargaja, 12 kanal porcukor, pici éleszt6, csapott kavéskanal s6, 1/2 dl
tej, 12 kanal olvasztott vaj.

&quot;A liszthez hozzaadunk 2 egész tojast, 4 tojassargajat, 12 kanal olvasztott vajat, 12 kanal
porcukrot, 2 dkg cukorral feloldott éleszt6t, 1 lecsapott kavéskanal sét, 1/2 | tejet. A tésztat jol
kidolgozzuk és kelni hagyjuk. Amikor félig megkelt, szeleteket vagunk, kisujjnyi vastagsagura
sodorjuk és az el6re elkészitett sttéfara gdmbdlylien racsavarjuk. A parazs felett forgatjuk,
mik6ézben porcukorral megszérjuk.&quot;




