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Az orszag els6 borutja, a Villany-siklosi nem csak vilagszerte ismert és elismert borairol
nevezetes, hanem pince-utcairdl (Villany), pince-faluirdl is (Villanykévesd, Palkonya).

E pince-falvak semmihez, még egymashoz sem hasonlithatd, tokéletesen egyedi épitészeti
stilusa, elrendezésének szerkezete az egész vilagon egyedilallé rangra emeli ezen értékeinket,
mint példaul Baranyaban a bolyi pince-sorokat Tolna megyében a sidbagardi Leanyvart és a
gyOrkonyi pincefal. A taj gasztronémiaja, a finom étkek sora szinte mindenkit rabul ejt. Az
elmény nem is lehet teljes anélkll, hogy a turista be ne térne a szamtalan csarda, hangulatos
pince egyikébe. A finom falatok utan nem hianyozhatnak a tiizes borok sem. De vajon mit
igyunk a nehéz malacpecsenyéhez és mi illik a gyimolcsds desszertekhez? Nem szabad
tévednilink az ételek és a hozzajuk ill6 borok megvalasztasakor. Ez egy izgalmas kaland,
amelynek soran szinte minden lehetséges, de nem minden megengedett

KEKOPORTO: szarnyas és marhasiiltekhez, borjupaprikashoz, halaszléhez

KADARKA: borju- és baranyhusokhoz, halaszléhez, gulydshoz, paprikasokhoz, makarénihoz-
spagettihez

KEKFRANKOS: siilt diszné- és marhahtisokhoz, paprikasokhoz, vadpecsenyékhez, marvany
sajthoz

CABERNET FRANC: vadételek, belsségekkel készilt ételekhez, vadashoz, baranysilthoz,
fustolt sajtokhoz

CABERNET SAUVIGNON: frissen siitétt marhahusokhoz, vadpdrkélth6z, gombas ételekhez,
kemeény és kékpenészes sajthoz




Borok és étkek

irta: Administrator
2017. december 05. kedd, 11:11 - Médositas: 2017. december 05. kedd, 11:19

MERLOT: meleg sonkahoz, pacolt liba-kacsa ételekhez, fistélt nyelvhez, ementéli sajthoz

ROSEK ES SILLEREK: f6tt-parolt sertéshiisokhoz, hideg stiltekhez, felvagottakhoz, z6ldség-
és krémlevesekhez, kecskesajthoz

CHARDONNAY : szarnyassultekhez, malacsilthéz, siilt- vagy rantott halakhoz, Pannon sajthoz.
Barrique bora jol illeszthetd a flistdlt sajtokhoz is

HARSLEVELU: tartalmas levesekhez, szarnyas vadak és borjuhtsokhoz, pastétomokhoz,
gyumolcsés desszertekhez

OLASZRIZLING: szendvicsekhez, hideg sultekhez, kocsonyahoz, halaszléhez, borjubdl kesziilt
ételekhez, Camembert, Séd brie sajtokhoz

RAJNAI RIZLING: kivalé aperitifnek, tartalmas levesekhez, t6tltott kaposztahoz, porkoltekhez,
hideg slltekhez, Trappista, Ovari, Camember sajthoz

TRAMINI: fehérhasu szarnyasokhoz, libamajhoz, silt halakhoz, gyimdolcsés koritésd sertés- és
borjuételekhez, desszertekhez
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